ALVAPIANO

haliday ra fascamy
Auntipasti

Polpo griglinto alla noduja con cous cous e macedonia di verdure
Grilled octopus with ndwja sauce, cous cous and vegetable salad

Cocktail di gambert su pasta fillo con la nostra salsa vosa alla
paprika, cuore di lattuga e polvere d arancia

Shrimp cocktail on phyllo dough with our plnk paprika sauce, Lettuce
and orange powder

Pane arabo wmalul con farina di polenta, acciuga fritta, burrata e
clpolla stufata in agrodolee

Arab wmalul bread with polenta flowr, fried anchovy, burratn cheese
and stewed onlon n sweet and sour sauce

Uovo cbt croccante con spuma di parmigiano, gel di cetriolo e miele di
acacia

Crispy low-temperature cooked egg with parmesan mousse, cucumber
gel and acacta honey

Tagliere con selezione di affettati ¢ formaggi toscant, mostarda e
olardiniern

chopp'm@ board with a selection of Tuscan cold cuts and cheeses,
mustaro and mixed piekled veggies

Polpette ol lesso in tempura con matonese all’arancin
e misticanza
Tempura wmeatballs with orange mayonnaise and salad

Battuta dil manzo con zownzelle, mimosa di uovo e le sue salse
Beef steak with onlon, fried dough, ecg) mimosa and its sauces

Tagliere di formaggl (selezione di pecorind del podere Paterno di
Mownterotonoo M.mo secondo staglonaliti con miele e mostarde)
Chopping board with a selection of Local Pecorino cheeses,

patred with honey and mustard

€ 16,00

€ 18,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 20,00

€ 13,00

€ 15,00

€ 18,00



ALVAPIANO

haliday ranch tascany
Primal Plattl

Penine al powodoro / Penne al ragu toscano
Pasta with tomato sauce or with Tuscawn style bolognaise

Tortelll bietola e vicotta al ragu toscano e satvin
Chard and ricotta tortelll in Tuscan style bolognatse with
sage

rRavioll al vipleno di brasato con burvo, tho e stracciatella
Ravioll stuffed with braised wmeat with butter, thywme and
strvacclatella cheese

Spaghetti con crema all’aglio, olio, peperoncino ¢ tarallo
croccante

Spa@mtti with garlic cream, otl, chill and crispg tavallo
cheese

Tagliatelle all'wovo con powodoro fresco, cappert, acciughe e
plnoli

Egg taglintelle with fresh toweato, capers, anchovies and
plne nuts

Pacchero pasta con ragout di polpo e ciliegino
Pacchero pasta with octopus ragout and cherry tomatoes

Spaghetti con cozze, lupind, crema dolee € salicornia

Spaghettl with mussels, lupins, sweet cream and glasswort

aunoceht con fonduta di pecorino, salmone marinato alla
flamwma e polvere d'olive  Guocehl with pecorino cheese
fondue, flame marinated sabmon and olive powder

€800/

€ 10,00

€16,00

€16,00

€ 12,00

€ 14,00

€16,00

€ 18,00

€16,00



ALVAPIANO

haliday ranch tascany

Secondl Plattl

Mawnzo alla griglia su creman di cavolfiore, salsa verde e
willefoolie di patata

Grilled beef on cream of cauliflower, salsa verde and potato
millefeuille

Rollé di tacchino in camicia di prosciutto toscano alla
vacelnara e crevan ol mals

Turkey roll poached with Tuscan hamw alla vaceinara ond
creaned cormn

Tomahawk ol sulno cbt con pere e funght stufati al Lime e
fondo bruno  Pork tomahawk cooked at Low temperature
with pears and mushrooms stewed with lime and brown
bottom

calawaro farcito con salmone ¢ patata su crema ol
cammelling, colatura di alict e granella di pistacchio

Stuffed squid with salmon and potato on cannellint cream,
anchovy drippings and pistachio granola

Milanese di filetto di orata, maionese alla wmostarda,
puntarelle e carciofo Violetto fritto

Milanese fillet of sea bream, mustard mayonnaise, chicory
anol fried violet artichoke

Frittura di calamart, puntine e gambert
Fried squid, pins and shrtmps

€ 22,00

€16,00

€ 15,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 22,00



ALVAPIANO
Cowtorni
Patate fritte o al forno € 6,00

chlps or voast potatoes

Insalata mista € 5,00
Mixed Salad

Dessert
| nostrl cantucel e vinsanto € 6,00
Our cantuccl and vinsanto
Tortlno ol riso con mascarpone alla menta ¢ fragole € 6,00

RLlce cake with mint PAASCArPONE and strawbervies

Palline golose al Tiramisi
Tiramisi balls € 6,00

Muffin alla wela con cremn inglese alla cannella
APple muffing with clnnamon custard € 6,00

Tortino al cloceolato dal cuwore caloo su granella di biscotto al
pi,staochio € 6,00
Chocolate calke with warme heart on pistacmo cookle crumbs

(L weenic pud sublre varinziont in base alla vepertbilith e alla stagionalith del prodottl. Our offer is
subject to change due to seasonality and product availability.



